
Ce menu a été élaboré par Christophe Hay et Benjamin Deshayes. 
Clément Réauté en pâtisserie et leurs équipes.

Menu en 3 moments disponible uniquement au déjeuner en semaine, hors 
week-end et jours fériés.

MAÏS EN TEXTURES
houmous, pickles, popcorn au parmesan

AGNEAU RÔTI
radis et premiers potimarrons du jardin

ÎLE FLOTTANTE
estragon, gel de cédrat, glace à l’acacia

Du 28 septembre au 02 octobre 2026
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