
DÎNER RETOUR DE CHASSE 
“Domaine Prieuré Roch”

MOUFLON DE CHAMBORD
Gevrey-Chambertin 1er Cru 2022

OREILLER DE LA BELLE AURORE
Magnum Savigny-les-Beaune « Dessus les Gollardes » 2020

CARRÉ DE MARCASSIN
Magnum Ladoix « Le Cloud » 2019

CANARD DES SOUS-BOIS
Vin de France « Rosé » 2023

GLAND DE CHÊNE & BAIE SAUVAGE
Jéroboam de circonstance

CERF ÉLAPHE
Nuits Saint-Georges 1er Cru « Clos des Corvées » 2008

LIÈVRE À LA ROYALE
Vosne-Romanée « Hautes-Maizières » 2007

450€ avec accord mets et vins (7 verres 6cl) 

Jeudi 16 janvier 2025

Les menus ont été créés par Christophe Hay, avec la participation de Baptiste Ingouf, Suzanne
Vannier, ainsi que Clément Réauté pour la pâtisserie, accompagnés de leurs équipes. 

Toutes nos viandes sont d'origine française. 
Prix nets en euros. TVA et service inclus. 

*L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.


