
Ce menu a été élaboré par Christophe Hay et Benjamin Deshayes. 
Clément Réauté en pâtisserie et leurs équipes.

Menu en 3 moments disponible uniquement au déjeuner en semaine, hors 
week-end et jours fériés.

ŒUF PARFAIT
panais en texture, fève tonka

BROCHET
coco de Paimpol, fenouil, pomme

MOELLEUX AU CHOCOLAT
confit de mûres, gel d’oxalis, sorbet fleur de cacao

Du 19 au 23 octobre 2026
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