
Tartelette
tartare de thon rouge et courgettes “alla scapece”

Salvatore Elefante

Caviar Osciètre de Sologne 
blinis moelleux, sauce aigrelette, huile d'herbes

Christophe Hay

Huître
fruit de la passion, concombre et Gin Mare

Salvatore Elefante

Carpe « À la Chambord »  
truffe de Vickie, écrevisses, sauce au vin rouge de Cheverny

Christophe Hay

Tagliolini au parfum de citron et crevettes rouges
burrata, salicorne et feuille d’huître

Salvatore Elefante

Bœuf Wagyu de notre élevage
« côte à côte », chou Kaï-Lan, champignons de cave, garum

Christophe Hay

Sorbet aux fruits rouges et aux herbes aromatiques
amandes, pesto d’herbes, yaourt et espuma au citron vert

Salvatore Elefante

Agrumes de notre serre
Champion de France du Dessert 2025

biscuit et sorbet à la feuille d’agrume, sudachi, sauce mandarine
Christophe Hay & Clément Réauté

“Coccole della buonanotte”
Christophe Hay & Andréa Migliaccio

Dîner du 14 Avril 2026 
250€

Accord mets et vins - 130€
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