
Voyage en bord de Loire

Opuscule ligérien

Mulet de nos rivières
en gravlax, chou rouge, rhubarbe, gelée escabèche, nigelle

Silure de Loire
laqué, poireaux miso, bergamote, sauce matelote

Brioche perdue
glace vanille torréfiée, sauce caramel beurre salé, chantilly crème crue

4 services • 80€
accord mets et vins (verres de 6cl) • 40€

Assortiment de fromages affinés +21€
de nos producteurs locaux, salade du jardin

6 services • 120€
accord mets et vins (verres de 6cl) • 60€

Asperges vertes du jardin
crues et cuites, glace aux herbes, sureau, kumquats

Œuf de Julie
boudin noir de Wagyu, Vermouth rouge Distiloire, cresson, chips d’oignon

Daurade
cuite à basse température, petits pois, pignons de pin, livèche

Encornet
délicatement raidi, sauce à l’encre, toast de crevette grise

Agneau
la selle, en alliance céleri-genièvre, rissole, jus au gin Faronville

Pavlova
aux agrumes de la serre, chantilly jasmin, sorbet pamplemousse, Campari

Assortiment de fromages affinés +21€
de nos producteurs locaux, salade du jardin

ou bœuf Wagyu de notre élevage • en supplément 20€/100g 

Roi rose de Touraine
filet mignon de porc, artichaut et carottes du jardin, jus mentholé



Œuf de Julie
boudin noir de Wagyu, Vermouth rouge Distiloire,
cresson, chips d’oignon

Encornet
délicatement raidi, sauce à l’encre, toast de crevette grise

Daurade
cuite à basse température, petits pois, pignons de pin, livèche

Roi rose de Touraine
filet mignon de porc, artichaut et carottes du jardin, jus mentholé

Chocolat « Fleur de Loire »
guanaja 70%, croustillant streusel, espuma grué cacao, 
glace straciatella

Assortiments de fromages affinés    
de nos producteurs locaux, salade du jardin 

Orge et agastache du jardin
crémeux et opaline à l’orge, baba au whisky, sorbet à l’agastache

Pavlova
aux agrumes de la serre, chantilly jasmin, sorbet pamplemousse,
Campari
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Asperges du jardin
crues et cuites, glace aux herbes, sureau, kumquats
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Mulet de nos rivières
en gravlax, chou rouge, rhubarbe, gelée escabèche, nigelle

25€
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29€
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Menu Petits Amours

Volaille ou poisson blanc
légumes du jardin ou pommes dauphines

Petits pois du jardin

35€

Brioche perdue

Brioche perdue
glace vanille torréfiée, sauce caramel beurre salé,
chantilly crème crue

18€

Silure de Loire
laqué, poireaux miso, sauce matelote, bergamote

28€

Nous restons à votre écoute en cas d’intolérance(s) et d’allergie(s). 
La liste des allergènes est disponible sur demande. 

Prix nets en euros. TVA et service inclus. 

jusqu’à 12 ans

Agneau
la selle, en alliance céleri-genièvre, rissole, jus au gin Faronville

35€

30€/100gBœuf Wagyu de notre élevage
artichaut et carottes du jardin, jus de boeuf


