
MENU DE PÂQUES
110€ hors boisson

50€ accord mets & vins (verres de 6cl)

PÂTÉ DE PÂQUES
veau de notre élevage, œuf de Célestine, pourpier 

Alsace « Bollenberg » 2020, Valentin Zusslin

CAVIAR DE SOLOGNE
asperges blanches, pois chiches de Beauce, crème mousseline

Sancerre 2023, François Crochet

ALOSE DE LOIRE
fèves, oignon rouge de Florence, oseille pourpre

Bordeaux « C de Sec » 2020, Château Closiot

Ce menu a été élaboré par Christophe Hay avec la participation
de Baptiste Ingouf et leurs équipes.

AGNEAU SOLOGNOT
gigot farci aux herbes du jardin, artichaut, ail rose

Vin de Corse « Hemera » 2022, Domaine Vico 

FRAISE DE MONT-PRÈS-CHAMBORD
 biscuit de Savoie, yaourt au lait cru, shiso

VDF « Frizzette » 2022, Les Terres Bariolées


