CAVIAR DE SOLOGNE

asperges blanches, pois chiches de Beauce, creme mousseline

PATE DE PAQUES

veau de notre élevage, ceuf de Célestine, pourpier

ALOSE DE LOIRE

féves, oignon rouge de Florence, oseille pourpre

AGNEAU SOLOGNOT

gigot farci aux herbes du jardin, artichaut, ail rose

FRAISE DE MONT-PRES-CHAMBORD

biscuit de Savoieg, yaourt au lait cru, shiso

Ce menu a été élaboré par Christophe Hay avec la participation

de Baptiste Ingouf et leurs équipes.



