168 € hors boissons
288€ avec accord mets et vins

CHAPEAU DE MONSEIGNEUR DE QUINCEY
aux trois plumes, condiment bernache, herbe a poivre

POULE FAISANE EN ESCABECHE
courge spaghetti, lard de boeuf, vinaigre aux fleurs de coucou

MOUFLON DU DOMAINE DE CHAMBORD
Poirée Adria, trompettes de la mort, arbousier en aigre douce

LIEVRE A LA ROYALE
en deux préparations, condiment tomate verte, salsifis

COING EN CROUTE DE SUCRE
shiso en biscuit et crémeux, corme confite, sorbet d'une extraction

Lemenua étécréé par Christophe Hay, avec la participation de Baptiste Ingoufet Suzanne
Vannier, ainsi que Clément Réauté pour la patisserie, accompagnés de leurs équipes.
Toutes nos viandes sont d'orgine francaise.

Prix nets en euros. TVA et service inclus.



