
Accord mets et vins

Menu de Pâques

Lapin de Pâques
en ballotine, morille farcie, jus vinaigré, praliné morille

Œuf Parfait
dans son nid, crémeux gouda de Touraine, vin jaune,
oignon nouveau

Agneau Pascal
selle d’agneau solognot aux trois jus, petits pois du jardin,
menthe, pignons de pin

5 services - 115€ 

(1 verre de 6cl par service) - 55€

Pagre
juste saisi, asperges vertes Voltaire, sabayon combawa

Fraises de Monsieur Mercier
biscuit cuillère, diplomate vanille, confit de rhubarbe, 
fraises fraîches, glace yaourt

Ce menu a été élaboré par Christophe Hay avec la participation d’Alexi Venuat & leurs équipes.


