OEUF DE CELESTINE PARFAIT
poélée de champignons, condiment persil, sauce au vin rouge

LIEU JAUNE CONFIT
tagliatelles de céleri a la liveche et confit, fumet caramélisé

VANILLE DE TAHAA ET LAIT RIBOT
glace et mousse au lait Ribot, crémeux au sucre muscovado,
gavotte vanille

Ce menu a été élaboré par Christophe Hay avec la participation
de Baptiste Ingouf et leurs équipes.





