
Ce menu a été élaboré par Christophe Hay et Benjamin Deshayes. 
Clément Réauté en pâtisserie et leurs équipes.

Menu en 3 moments disponible uniquement au déjeuner en semaine, hors 
week-end et jours fériés.

CAROTTE MISO
purée de carotte et miso, crumble, vinaigrette au jus de carotte

SILURE ET PATATE DOUCE
risotto, mousse, chips de patate douce, sauce lait de coco,
citronnelle

MOELLEUX PISTACHE ET GRENADE
biscuit moelleux pistache, crémeux grenade, sorbet grenade et 
eau de rose, coulis de bissap, citron
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