
Ce menu a été élaboré par Christophe Hay et Benjamin Deshayes. 
Clément Réauté en pâtisserie et leurs équipes.

Menu en 3 moments disponible uniquement au déjeuner en semaine, hors 
week-end et jours fériés.

CAPPUCCINO POTIMARRON ET CHÂTAIGNE
velouté de courge potimarron, mousse de châtaigne crackers

MIGNON DE PORC
topinambours rôtis, butternut, jus de cochon au café 

VANILLE ET POMME VERTE 
Moelleux vanille, compotée pomme verte, croustillant amande, 
glace vanille grillée
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