
Opuscule ligérien
4 services • 80€

accord mets et vins (verres de 6cl) • 40€

Voyage en bord de Loire
6 services • 120€
accord mets et vins (verres de 6cl) • 60€

Assortiment de fromages affinés
de nos producteurs locaux, salade du jardin

Tomate du jardin
fenouil, gel agastache, sorbet tomate

Truite de Saint-Aignan-le-Jaillard
pochée, déclinaison de betterave et framboise, salicornes

Roi rose de Touraine
filet mignon de porc, courgettes et carottes du jardin, variation de jus

Chocolat Xoco
agrumes confits de notre serre, crème anglaise au sarrasin, glace chocolat

• supplément 21€

Assortiment de fromages affinés
de nos producteurs locaux, salade du jardin

Caille
en chaud-froid, aubergine croustillante, tagète, sobacha

Dorade
cuite à basse température, brunoise de courgettes et haricots verts,

pignons de pin, jus d’herbes

Seiche
tagliatelles délicatement raidies, sauce à l’encre, crème de crevette grise

la selle, en alliance céleri-genièvre, rissole, jus au gin Faronville

Pêche de vigne
menthe du jardin, pêches pochées, sorbet

Tomate du jardin
fenouil, gel agastache, sorbet tomate

ou

Mille feuille de pomme de terre, légumes du jardin, jus de boeuf
Boeuf Wagyu de notre élevage • supplément 20€ les 100g

• supplément 21€

Agneau Solognot

Bienvenue à Amour Blanc 
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Menu Petits Amours

Nous restons à votre écoute en cas d’intolérance(s) et d’allergie(s). 
La liste des allergènes est disponible sur demande. 

Prix nets en euros. TVA et service inclus. 

Volaille ou poisson blanc
légumes du jardin ou pommes dauphines

Tomate de collection

Charlotte aux fraises
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Sandre de Sologne
en gravlax, figue, huile de verveine, amande, pois gourmands

Caille
en chaud-froid, aubergine croustillante, tagète, sobacha

Seiche
tagliatelles délicatement raidies, sauce à l’encre, crème de crevette grise
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22€Tomate du jardin
fenouil, gel agastache, sorbet tomate

24€

26€

23€

Dorade
cuite à basse température, brunoise de courgettes et haricots verts, 
pignons de pin, jus d’herbes 

34€

Truite de Saint-Aignan-le-Jaillard
pochée, déclinaison de betterave et framboise, salicornes

28€

Roi rose de Touraine
filet mignon de porc, courgettes et carottes du jardin, variation de jus

28€

35€Agneau Solognot
la selle, en alliance céleri-genièvre, rissole, jus au gin Faronville

Boeuf Wagyu de notre élevage
Mille feuille de pomme de terre, légumes du jardin, jus de boeuf

• supplément 30€ les 100g60€ 

21€Assortiments de fromages affinés    
de nos producteurs locaux, salade du jardin 

Charlotte aux fraises
crème légère à la vanille, jus de fraise, pesto d’estragon, sorbet aux herbes

18€

Chocolat Xoco
agrumes confits de notre serre, crème anglaise au sarrasin, glace chocolat

18€

menthe du jardin, pêches pochées, sorbet
Pêche de vigne 18€

jusqu’à 12 ans 35€


