
Menu de Pâques

CAVIAR OSCIÈTRE DE SOLOGNE
jaune d’œuf confit, pomme pompadour, crème aigrelette

Muscadet « Gaia » 2020, Jérôme Bretaudeau

DORADE ROYALE
au vin blanc, radis du jardin

Bourgogne « Les Belles Côtes » 2019, Pierre Boisson

MORILLE
en feuilleté, ris de veau, céleri 

Vin de France « L D’Ange » 2018, Alexandre Bain 

MULET DE LOIRE
confit, ail des ours, asperge verte Chambord

Condrieu 2021, Julie & Graeme Bott

AGNEAU SOLOGNOT
selle rôtie, viennoise d’estragon, variétés de carottes

Ajaccio 2018, Domaine de Vaccelli

CHOCOLAT ILANKA
agrumes de la serre du Chef, crème glacée au thé noir

Anjou « Ronceray » 2021, Terra Vita Vinum

Ce menu a été créé par Christophe Hay , Baptiste Ingouf avec la participation 
de Corentin Poyau et leurs équipes.

DIMANCHE 31 MARS 2024
LUNDI 1ER AVRIL 2024

135 €
accord mets et vins* 200 €

Prix nets en euros. TVA et service inclus | *L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.


