
Prix nets en euros. TVA et service inclus. 

FINGER FOOD
Les Jeudis à Fleur de Loire

HOUMOUS, TUILE DE POIS CHICHE CROUSTILLANTE & GRESSINS
14€

FISH & CHIPS DE SILURE, SAUCE TARTARE
4€/pièce

GOUGÈRES AU CHORIZO DE BŒUF WAGYU
15€

SAMOUSSA AU BŒUF WAGYU CONFIT
16€

CLUB SANDWICH AU POULET, SAUCE CÉSAR
12€

CROMESQUIS AUX ESCARGOTS, BEURRE PERSILLÉ
14€



Prix nets en euros. TVA et service inclus. 

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération.

COCKTAILS
Les Jeudis à Fleur de Loire

FRESH SOUR
Vodka Pegasus, citron, bergamote, cordial d’aneth

Un cocktail frais et herbacé, légèrement acidulé – une véritable explosion de 
fraîcheur en bouche

15€

BLOISSOM 
Gin Héritier, Saint-Germain, sirop de sucre, citron, pamplemousse, concombre

et poivre de Malaisie
Un cocktail rafraîchissant et parfaitement équilibré, fruité, acidulé et botanique

15€

CAPUCINE MOCKTAIL 
Fraise, citron, orgeat, ginger ale

Un cocktail sans alcool frais, floral et acidulé, alliant élégance et légèreté pour un
moment de pure fraîcheur.

12€


