
Prix nets en euros. TVA et service inclus. 

FINGER FOOD
Les Jeudis à Fleur de Loire

HOUMOUS DE POIS CHICHES DE BEAUCE FUMÉ, CHIPS DE MAÏS
14€

SILURE DE LOIRE PANÉ, SAUCE TARTARE
3,50€/pièce

TACOS D’ESTURGEON
crème épaisse, citron caviar

4€/pièce

TATAKI DE BOEUF WAGYU 
de notre élevage, sarrasin, yuzu

16€

HOT DOG DE VEAU DE CHARLIE ET NICOLAS
oignon frit, moutarde d’Orléans

3,50€/pièce

CROCK’TRUFFE DE VICKIE
gouda de Touraine, chiffonnade de jambon

4,50€/pièce



Prix nets en euros. TVA et service inclus. 

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération.

COCKTAILS
Les Jeudis à Fleur de Loire

ELIXIR FIZZ
Gin Héritier de notre région, Royal Élixir aux agrumes, jus de citron, 

blanc d’œuf, eau gazeuse.
Un cocktail acidulé aux notes d’agrumes frais, rappelant la serre aux agrumes du Chef.

15€

MINTY SOUR 
Liqueur de menthe des montagnes, jus de citron, sirop maison, 

blanc d’œuf, Angostura bitters.
Un cocktail rafraîchissant et élégant, aux notes de chlorophylle.

15€

HIBISCUS MOCKTAIL 
Thé froid hibiscus maison, menthe fraîche, jus d’ananas, 

jus de citron, sirop de sucre.
Un cocktail sans alcool aux douces notes d’hibiscus, légèrement sucré et frais.

15€


