
TOMATE
crème de fromage de soja , caviar

Vouvray « Compte Marc » 2020, Julien Vedel

ASPERGES VERTES "VOLTAIRE"
amarante du Berry, lamier, poutargue
Arbois « Les Dalles » 2020, Fabrice Dodane

ORMEAU
morilles farcies aux crevettes, huître au jus de bœuf

Bourgogne 2015, Arnaud Ente

CARPE "À LA CHAMBORD"  
truffe melanosporum, écrevisse, sauce au vin de Cheverny

Saumur « Ripaille » 2016, Antoine & Caroline Foucault

POULETTE DE RACAN
estomac de poisson séché, sauce sansho

Ajaccio 2020, Domaine de Vaccelli

AGRUMES DE NOTRE COLLECTION
guimauve moelleuse à la bergamote, segments frais, sorbet 

d’infusion de feuilles, jus au poivre d’avortons
Décoction d’Agrumes, Tonic ligérien, Chartreuse verte

JEUDI 11 AVRIL 2024

MENU 4 MAINS
Eric Yu x Christophe Hay

210 €

accord mets et vins* 305 € 

Prix nets en euros. TVA et service inclus. | *L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.


